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POLIFONIE URBANE. LE CITTÀ E I CIBI, TRA CENTRI E PERIFERIE

Sulla scena mondiale le voci alimentari hanno ormai dimensioni gigantesche, quantità inimmaginabili di animali 
macellati, frutta e verdura viaggiano tra i continenti nonostante intere zone del pianeta soffrano la fame. Sempre 

più le città sono i terminali di questi viaggi, i punti vendita del mercato globale. 
Ma le città mantengono anche un antico ruolo di far confluire i cibi di qualità dalle campagne, di poter far trovare 

al cittadino in vetrina tutte le memorie alimentari spessissimo di immigrati. Nel rapporto tra città e mercato 
globale del cibo, tra città e qualità dei cibi locali si combatte una delle battaglie per un mondo della diversità 

culturale. L’antropologia attenta ai cibi delle culture e alle culture dei cibi cerca di interpretare i processi in cui il 
cibo è coinvolto: dalla cucina spettacolo televisivo ai riconoscimenti Unesco della dieta mediterranea, dallo Slow 

Food e kilometro zero al mondo dei gruppi di acquisto solidale.
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